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EXPLOREZ
NOTRE
ECOSYSTEME
CREATIF

Voyagez a travers de chacune de nos collations
Attrapez notre sprit sauvage.
Une carte jeune et osée.

Une sélection rigoureuse réalisé par notre équipe
de cuisine, basé sur des expériences vécues a

chacun de leurs voyages. Partagez nos
propositions avec ceux qui vous aimez.

Ne vous soucieux pas du reste,
on s'en occupe.



TAPAS

CROQUETA DE JAMBON “IBERICO”
CROQUETA DE CHAMPIGNONS A LAIL

BURRATINA SUR CARPACCIO DE SAUMON
Capre et carotte marinée

AVOCAT GRILLE
Pico de Gallo, Fromage Feta et aubergine grillée

SALADE DE MORUE MARINEE
Laitue et olive "Kalamata”

SALMANGUNDI DE PIEUVRE, CREVETTE,
MOULES ET MANGUE

GYOZAS DE “COCIDO”

VIANDE SECHEE DE WAGYU

AVEC
LES MAINS

TACOS MEXICAINS DE “COCHINITA PIBIL’
AVEC MAYO DE CHIPOTLE (2UD])

GUA BAO BUN A LA POITRINE DE PORC
A basse température

CROISSANT FARCI DE SOUBRESSADE

18

16

17

20

13

5,50

4,50



NOS
CRUDITES

TARTARE DE THON ROUGE
Sauce a la Huancaina et oeuf frit 20

TATAKI DE COTELETTE DE VEAU
Emulsion de moutarde et pain chinois 18

STEAK TARTARE DE BOEUF ET MOELLE ROTI 26

LES
PLUS FORTS

RIZ DE LA SEMAINE
(Consultez le riz du jour] 18

CANNELLONIS DE COTELETTE, FOIE

ET CHAMPIGNONS 19
CARBONARA DE COQUILLE ET

ALGUE CODIUM 19
BURGER DE BOEUF

Fromage cheddar, cornichon de la maison

et sauce Cacatua 18
COTE AVEC SAUCE BARBECUE ET LOTO 19
PLUMA IBERICA AU GRILL AVEC DES FRITES 19

POISSON DU JOUR S/M



DESSERTS

TARTE AU FROMAGE 6,50
LEMON PIE 6,50
TIRAMISU 6,50

BAKLAVA DE PISTACHE
Gel de roses et glace a la vanille 7

FRUIT DE LA PASSION
Biscuit de miel, chocolat et sorbet
a la framboise

Service de pain 1,80€
Supplément terrasse 0,30€
Information allergenes
Prix en euros

Taxes incluses



