
Viaja a través de cada uno de nuestros bocados.
Contágiate de nuestro espíritu salvaje.
Una carta joven, atrevida y descarada.

Una cuidadosa selección realizada por nuestro
equipo de cocina, basándose en experiencias
vividas en cada uno de sus viajes. Comparte
nuestros platos con quien más te apetezca.

No te preocupes del resto, nos
encargamos nosotros.

EXPLORA
NUESTRO
ECOSISTEMA 
CREATIVO



PARA
ABRIR BOCA

CON
LAS MANOS

CROQUETA MELOSA DE JAMÓN IBÉRICO                              1,60

MINI SÁNDWICH DE POLLO DE CORRAL
Escabechado con alioli de su escabeche y piparras           3,50

BUÑUELO DE BACALAO
Queso Idiazábal y tomate en escamas (6 UD)                     13

GYOZAS DE COCIDO                                                                        13

CECINA DE WAGYU                                                                        22

TIRAMISÚ DE SETAS
Bizcocho de calabaza asada, espuma de
patata ahumada y pipas de calabaza                                        16

ALCACHOFA EN CURRY AMARILLO
Pulpo y papada ibérica                                                           18

TACOS DE COCHINITA LIMA Y CILANTRO 2UD)                    9

BAO DE LANGOSTINO                            
Crema de aguacate y ensalada de lombarda (4 UD)           16

CROISSANT RELLENO DE SOBRASADA
Miel y almendra                                                                                4,50



NUESTROS
CRUDOS

LOS
MÁS FUERTES

TARTAR DE ATÚN
Salsa huancaína y huevo frito                                                          22

TATAKI DE SECRETO IBÉRICO                                                        18

STEAK TARTAR DE BUEY Y TUÉTANO ASADO                          24

HAMBURGUESA DE BUEY
Queso cheddar, pepinillo casero y salsa Cacatúa                     18

COSTILLA DE TERNERA DESMIGADA A LA BBQ
Citronela, piparras y chalotas gladeadas                                    17

TORTELLINIS CASEROS
De morcillo de buey  y queso cabra                                               17

LUBINA CON CREMA DE COLIFLOR
Quinoa y teja de ajo asado                                                                 18

PLUMA IBÉRICA
Patata revolcona y corteza de cerdo                                              19



NUESTROS
POSTRES
TARTA DE QUESO                                                 6,50

MANDARINA, CHOCOLATE Y ROOIBOS        6

LEMON PIE                                                             6,50

FLAN
Con espuma de chocolate blanco                   6

CALABAZA, CASTAÑA, BIZCOCHO
DE ESPECIAS E HIGOS                                       6,50

Servicio de pan 1,80€
Suplemento de terraza 0,30€
Disponible carta de alérgenos
Precios en euros
IVA incluido


